Stassen a Aubel, plus de cent ans
d’excellence dans la fabrication du cidre

1985, Léon Stassen fabrique son premier cidre artisanal dans sa ferme
familliale pour ses propre besoins. Tres vite, Léon Stassen commercialise se
produits dans sa région du pays d’Aubel et bientbét ailleurs.

La fabrication commence avec la sélection
de pommes selon leur richesse en sucre,
acide malique et tanin. Transformées en
jus par broyage et pressurage, elles sont
amenées vers les cuves de fermentation
pour y séjourner de 10 jours a 6 semaines
selon les types de cidres. Le jus est clarifié
dans une centrifugeuse pour ensuite
retourner dans d’autres cuves jusqu’ a
la maturation. L'assemblage, c’est-a-dire
le mélange de différents cidres sur base
d’'une dégustation préalable, constitue
la derniére opération avant la mise en
bouteille, le bouchonnage et le muselage
(comme les bouteilles de champagne). Les
clés de la réussite de Stassen résident dans
une sélection tres sévere des fruits, le grand
nombre de controles a tous les niveaux
, le culte de la qualité et le savoir-faire de
4 geénérations, ainsi que [lapport d’une
technologie de pointe, notamment dans le
controle de la fermentation.

La gamme de produits de la

encore le «Degré Zéro» aromatisé péche et
fruits des bois @ moins de 0,5% Vol. Mais
en cette année de centenaire, Stassen a
décidé de produire «le meilleur cidre qu’il ait
jamais fait». C’est précisément grace a ces
100 ans d’expérience et de tradition qu’est

né «Excellence», proportion de «pommes a
cidre» deux fois plus importante, taux élevé
d’alcool (7° au lieu de 4 a 6°) et assemblage
judicieux de cuvées de grand cru (aprés
multiples dégustations) font du «Excellence»
un cidre nature de trés grande classe, un
cidre digne d'un centenaire de passion
pour le cidre! La passion de I'ancétre a été
développéaufildesgénérationsetelleoccupe
aujourd’hui 60 personnes. Avec un chiffre

d’affaires de 600 millions,

la Cidrerie Stassen exporte

Cidrerie Stassen est étendue
et chacun pourra y trouver
cidre a son golt. Hérités de
la premiére génération, des
traditionnels, sec et demi-
sec, doux «La Fermette» et
brut «Le Poiret». Développés
depuis 1987, les cocktails
(péche, framboise, exotic),
les bruts de Stassen (litchi,
poire Williams, péche,

orange sanguiné, melon), ou
. . |
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“ Les clés de la réussite de
Stassen résident dans une
sélection trés sévere des
fruits, le grand nombre de
contrbles a tous les niveaux
, le culte de la qualité et le
savoir-faire de 4 générations,
ainsi que l'apport d’'une
technologie de pointe ”

56% de sa production
et son appartenance au
groupe anglais Bulmer lui
permettra d’augmenter
encore ses exportations
a lavenir. Oscar belge
des produits nouveaux
en 1988 et 1994, Stassen
vous inculquera sa passion
pour le cidre. Fabrication
et dégustation n’auront
plus de secret pour vous.




